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infórmate sobre los fondos de inversión y capital de riesgo.

 “Un buen historial crediti-
cio es clave para acceder a me-
jores condiciones. Asimismo, 
los plazos (del crédito) más 
largos tienen cuotas mensua-
les más bajas, pero se termina-
rá pagando más intereses a lo 
largo del tiempo”, recomien-
da Carlos Sologuren, gerente 
del centro hipotecario del 
Banco Pichincha del Perú.

2¿piensas comprar 
una vivienda?

 La Universidad del Pacífi-
co cuenta con concursos a lo 
largo del año para empren-
dedores, con los cuales busca 
apoyar el desarrollo de nuevos 
negocios. Entre estos tiene Los 
Premios +50 Emprende Perú 
para emprendedores mayores 
de 50 años y El Desafío Kunan 
para emprendimientos socia-
les y ambientales.

3concursos para 
emprendedores

 A través de la plataforma 
MCampus ComunidAD, de 
la empresa Arcos Dorados 
Perú, se puede acceder a 
cursos virtuales y gratuitos, 
que te servirán en tu em-
prendimiento, como: Aten-
ción al cliente, marketing 
digital, entre otros. Debes 
ingresar a: www.recetadel-
futuro.com/cursos-libres/.

1 cursos virtuales 
y gratuitos 

¿Cómo puedes financiar 
tu emprendimiento?

descubre algunas alternativas que pueden ser de utilidad

d Busca información, 
siempre hay oportunidades. 
d Aquí te presentamos 
alternativas.

Zoraida Peña H.

 Muchas veces por descono-
cimiento los emprendedores 
(sobre todo los principiantes) 
se ahogan en un vaso de agua 
por no saber cómo financiar su 
emprendimiento, pero existen 
diversas alternativas a las que 
se pueden recurrir. 

“Lo más importante es 
informarse, planificar bien y 
saber que hay alternativas de 
financiamiento que pueden 
adaptarse a cada etapa del 
negocio”, afirmó Elizabeth 
Gómez, jefa de proyectos de 
Emprende UP, quien nos com-
parte algunas alternativas.

Fuentes tradicionales: Inclu-
yen préstamos de cajas municipa-
les, financieras y bancos. Es clave 
evaluar tasas, plazos y requisitos.

Programas del Estado: El 
gobierno impulsa concursos 
y fondos con apoyo técnico y 
financiero. Un ejemplo es Star-
tUp Perú, del Ministerio de la 
Producción, que ofrece capital 

semilla y acompañamiento a 
emprendimientos innovadores.

Concursos privados y de or-
ganizaciones sin fines de lucro.

Inversionistas ángeles: 

Pensado para negocios con 
cierta trayectoria y métricas de 
rentabilidad. Invierten capital 
a cambio de participación o 
retorno financiero.

Giancarlo Cafferata (*)

 Muchas veces nos 
esforzamos por hacer 
un producto o servicio 
distinto de la compe-
tencia, pero parece no 
funcionar. ¿Qué hacer? 
Lo primero que debe-
mos hacer es pregun-
tarnos: ¿Los clientes 
valoran esa diferencia? 

Debes de preguntar a 
los clientes si tu diferen-
ciación les agrega valor 
y qué tanto influye en su 
decisión de compra. Si la 
respuesta es afirmativa y 
realmente tu diferencia-
ción es valorada, pero no 
ves resultados en ventas, 
lo segundo que debes 
preguntarte es: ¿Cómo 
lo estoy comunicando? 
Recuerda esta frase: “Lo 
que no se comunica no 
existe”. Tienes que bus-
car la forma de que el 
cliente se entere de tu 
diferencia. Da muestras 
gratis, toma buenas fo-
tos, busca mensajes lla-
mativos y originales.

*Director de TalentUp: Capacitación 

& Emprendimiento

Me diferencié, 
pero no aumentan 
mis ventas

Educación
financiera

	 2 tzas. de col picada.
	 4 filetes de pescado. 
	 2 cdtas. de ajo molido. 
	 1/2 kg. de papa. 
	 1 cebolla pequeña.

	 2 cdas. de ají amarillo 
molido. 

	 2 cdas. de harina de trigo. 
	S al y pimienta. 
	A ceite vegetal. 

Arrimado de col con pescado

Poner a sancochar las papas. 
Dorar en aceite la cebolla 
picada en cuadritos, agregar 
el ajo molido y el ají ama-
rillo, condimentar con sal y 
pimienta. Verter la col picada 
y mezclar bien. Cocinar a 
fuego medio hasta que la 

col se reduzca y reservar. Por 
otro lado, sazonar con sal, 
pimienta y ajo los filetes de 
pescado, pasarlos por hari-
na y freír en aceite caliente. 
Servir con el arrimado de 
col, papas sancochadas y 
arroz graneado.

Secreto del Chef
Para que el pescado salga crocante puedes echarle jugo de limón 
antes de pasarlo por la harina.

Re
ce

ta
 d

el
 In

st
itu

to
 N

ac
io

na
l d

e 
Sa

lu
d

Antes de solicitar un crédito hipotecario, es crucial evaluar la 
capacidad de endeudamiento. Las cuotas mensuales del crédi-
to no superen el 30% o 35% de los ingresos mensuales. 

Cuida tu bolsillo
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